28/04/2015

Il Giornale

(diffusione:192677, tiratura:292798)

GOURMET

Ristoranti, street food e grandi chef

per il viaggio nei cibi e nel gusto

E il Padiglione del vino esalta
leccellenza dei nosiri vignaioli

Maurizio Bertera

M Se le stime non ingannano,
nei giorni di punta della rasse-
gna, bisognera «nutrire» e «dis-
setare» sinoa250mila persone,
pitomenogliabitantidiunacit-
tacome Messina. Piero Galli, re-
sponsabiledella Gestione Even-
ti, siesbilanciatosunumeripaz-
zeschi. «Durante i sei mesi di
Expo verranno consumati 26
milionidipastidicui 15,8 pran-
zie 3,7 cene. [l resto e affidato a
chioschi e degustazioni».

In effetti, proprio come in
unacittasi potra gustarein pie-
di un cartoccio di polpette co-
me sedersi in un locale, con un
servizio di classe e un big della
tele-cucina ai fornelli. Gli ulti-
minumerisono quelli dei circa
140ristorantiall'internodeipa-
diglioni esteri con le cucine del
mondo, (non di rado con chef
importanti), dei 14 ristoranti di
Eataly, dei 17 locali gestiti da
Cir Food, della quarantina tra
punti di street food e chioschi
gourmet. Il piu atteso e quello
diDavide Oldani, basatosupiat-
ticreati con panettone, zaffera-

no e riso.
Dettoquesto,iduepuntifoca-
li per i foodies saranno Italy is
Eataly e Identita Golose Expo.
Gli 8mila mq totali del doppio
padiglione farinettiano ospite-
ranno 84ristoranti(ingranpar-
te osterie), divisi per regione e
permese,in 14 gruppi. Cisaran-
no anche locali tematici, pro-
prio come all'interno degli sto-
recittadini: quindibar-nutella,
gelateria, piadineria e via cosi.
Piu attenzione ai gourmet, ov-
viamente, da parte di Identita
Golose Expochehaunsuospa-
zio, molto bello e su due piani,
in cui svolgera un’attivita non
solo gastronomica: ci saranno
ben 450 eventiaperti al pubbli-
co.Pranziecened’autoresaran-
no curati da 26 chef - uno per
settimana - che a pienoregime
cucineranno per 120 persone.
Cibopertuttiigustietasche,in-

somma, come al padiglione-ri-
storante McDonald's. Perigolo-
si di dolci, imperdibile la visite
alla fabbrica del cioccolato d:
Lindt Italia, filiale di Lindt&
Springli, official sponsor delle
rassegna:ilpercorsoemoziona-
leedidatticoavralamigliorcon-
clusione possibile, conl'assag-
giodellespecialitaappenacrea-
te. Sin qui, il cibo.

Ma gli appassionati enoic
non avrannodichelamentarsi
per la prima volta nella storie
dun un’Esposizione Universa-
le c’e un Padiglione del Vino
2mila mq nel Padiglione Italia
Esenzadiscutereilvalore cultu-
rale della struttura - basti pen-
sareallastraordinaria Bibliote-
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ca del Vino dedicata alla cono-
scenzadellaproduzioneenolo-
gicaitaliana-iltopsaraladegu-
stazione (grazie a enodispen-
seresommelier)dil.400vinidi
tutte leregioni, conlapossibili-
tadiprenotarsiinanticiposulsi-
to ufficiale (www.vino2015.it)o
conl’app persmartphone. Allo
stessomodo sipotranno acqui-
stareivini e farseli spedire.
Cisaraanche mododi(ri)sco-
prire altre eccellenze italiane
nel bere. Per esempio, Cantine
Ferrari - brindisi ufficiale del
Padiglione Italia - ha allestito
una terrazza all’interno di Ea-
taly, affacciata sul Decumano.
I1Consorzio Tuteladel Francia-
corta - official sparkling wine

sponsor dell’evento - ha due
winebardedicatimentreilbirri-
ficio Angelo Poretti (partner
del Padiglione Italia) servira la
sua «special edition» Expo in
uno spazio singolo. Su Piazza
Italia ci sara anche la Terrazza
Martini, disegnatada Pininfari-
na, che intende «raccontare»
I'aperitivoitaliano.

Per descrivere il «fuori Expo»
del cibo a Milano ci vorrebbe
una pagina intera perché sono
centinaiaglieventi-macipiace
ricordare la bellissima iniziati-
vainunospazioricavatonel Te-
atro Greco, dove un team di 40
grandicuochi, allestitoda Mas-
simo Bottura, si alternera per
cucinaregliavanzideipadiglio-
nidi Expo. Cisaranno Ducasse,
Oldani, Berton, Scabin, Crippa,
Credoni, Uliassi e altri. Il Refet-
torio Ambrosiano, dove il desi-
gn e stato curata da Davide
Rampello, ospitera sino a 96
personeehanellaCaritasilmo-
toresolidale. Sisperanellavisi-
tadelSantoPadre. «Cel’hapro-
messo, loaspettiamo con entu-
siasmo» si augura Bottura. Sa-
rebbe cosabuona e giusta.
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