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Ristorexpo, via con Cracco!

«Passione e curiosita»

Il messaggio del grande chef agli studenti. Firmata la “Carta
deivalori della ristorazione italiana”, un patto di filiera
tra ristoratori, produttori e agricoltori proposto da Fipe
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Patto di filiera
La ristorazione
riparte dai valori

Ristorexpo. A Lariofiere |a firma del documento di Fipe
Strumento per un settore chiave della nostra economia

EREA
MARIA GRAZIA GISP1

; Economia, comunita,
cura, cultura, memoria e am-
biente: sono questi i valori da
condividere secondo la “Carta
dei valori della ristorazione ita-
liana”, un patto di filiera tra ri-
storatori, produttorieagricolto-
ri proposto dalla Federazione
italianapubblici esercizi e sotto-
scritta anche ieri a Ristorexpo,
dopoil Consiglio regionale Fipe,
daglioperatoridel settoreedalle
autorita insieme aivertici regio-
nali e nazionali della Federazio-
ne. Il presidente di Fipe-Con-
fecommercio, Lino Enrico Stop-
pani, insieme a Davide Rampel-
o, autore con Fipe della Carta,
hanno spiegato che il documen-
to programmatico, atto di re-
sponsabilita verso il pubblico da
parte dei professionisti della ri-
storazione, & anche, da ultimo,
un appello allapolitica. «LaCar-
ta dei Valori I'abbiamo ideata
pensando al momento di uscita
dalla crisi dovuta al Covid - ha
spiegato Lino Enrico Stoppani -
in questi due anni hanno chiuso
45milaimprese dellaristorazio-
ne su 300mila. L'effetto della
pandemiae delle chiusure é sta-
todevastanteancheper lascarsa
considerazione avuta dalla poli-

tica che ha attuato modalita per
leaperturee chinsureeperipro-
tocollisanitariche hanno creato
grandi difficolti».

Orasitrattadiaprire prospet-
tive nuoveinunmondo che siri-
trova cambiato dal fenomeno
dellosmart workinge del delive-
ry. «K questo il momento per la
ripartenza - ha continuato il
presidente Fipe - e la “Carta”
vuole essere uno strumento di
valorizzazione del settore che
non gode di politiche mirate.
Nonabbiamoun ministero diri-
ferimento certo, ma ci rivolgia-
mo diveoltainvoltaal Mise o alle
Politiche agricole. Altri paesiin-
vestono a tutela della cucina co-
me patrimonio immateriale e
noi, invece, no, nonostante la
nostraricchezzastraordinarias.

Servono anche regole chiare
per gli agriturismi, i circoli pri-
vati,iristoranti e & necessita di
un coordinamento.

Tutto questo & emerso ieri,
insieme al ruclo della filiera
agroalimentare «che di prodot-
ti di eccellenza - ha concluso
Stoppani - e di senso alla risto-
razione territoriale che, a sua
volta, & strumento di attrattivita
turistica. Eun valore che genera
ricchezzas.

In autunno si organizzera
una festa della ristorazione che

sara anche occasione per aggre-
gare gli operatori e per accende-
rele luci suun settore strategico.

«Oggil stiamo iniziando a ri-
coniugareiltempodel faree del-
l'azione - ha detto Davide Ram-
pelloche hatenuto a Ristorexpo
una lectio magistralis sulla Car-
tadeivalori e 1suol principiispi-
ratori - consci che le catastrofi e

le calamiti sono contro la vita
spirituale e contro qualsiasi sot-

tigliezza e complessith, consci
che le esperienze passate sono
l'effettodella nostravulnerabili-
ta, & evidente allora che I'impel-
lente necessitidiri-partire deve
esseredifattolacosciente deter-
minazione di ri-nascere. Quale
miglior modo di rinascere se
noncome comuniticoesae uni-
ta da un grande valore condivi-
so: la culturas.,

La “Carta dei valori” riporta
come sottotitolo “e delle azioni
condivise dagli imprenditori
della ristorazione e dai cittadini
delle belle contradeitaliane”, un
richiamo all'orgoglio del saper
fareitaliano, deiprodottidel ter-
ritorio, diretto anche a chi al ri-
storante sceglie di andare, come
cliente e ospite, con unasempre
maggiore consapevolezza,

Il manifesto della ristorazio-
ne sara quindi lo strumento uti-
le, necessario al settore peril fu-

turo, da condividere per alline-
arsi a un sistema di valori. «5i
crea cosi un tessuto culturale -
ha coneluso Davide Rampello -
seConoscoe I"ii_'[l]'l(}SL'U elementi
comuni di appartenenza e li
condivido, si forma una cultu-
ra». Affinché ci si possaprende-
re cura ognuno dell'altro attra-
Verso un principio ispiratore
che suggella il patto tra le figure
appartenenti alla filiera compo-
sta dai ristoratori, produttori e
coltivatori, una filiera vocata al
turismo.
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leri a Lariofiere

grande folla di operatori
e di studenti delle scuole
professionali
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